
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

                                                           - CO N TACT - 
04 7 1 59 96 87 

1, Chemin du Fanget 

43290 - Saint Bonnet le Froid 

Le pain de campagne 
La tourte de seigle auvergnat 

La tourte de seigle citron confit 
La baguette et la flûte de tradition  

La baguette paysanne 
Le pain aux céréales et graines  

Le pain complet 
Le Rugbrot nordique aux graines 

Le pain d’épices  
Le pain au foin 
Le pavé paysan 

Le pain au petit épeautre 
Le pavé au sarrasin torréfié 

Le pain aux noix  
Le pain aux figues et châtaigne 

Les baguettes au fromage 
 

 

LES PA INS   
 



 

 
 

 

- LA V E L AY - 

l’indissociable accord traditionnel de la verveine citronnelle avec les 
myrtilles sauvages, sablé croustillant. 

 
- L ’ARDÉC H O I S E  - 

marrons glacés et châtaignes en accord parfait avec la 
vanille, croustillant d’un sablé breton. 

LE S D O U C E URS 

GLACÉES 

5,00€ la part 

- LA  P I L AT  -  ( s a n s  g l u t e n )   

yaourt et pomme inédite à découvrir, cette belle pomme rose associée à la 
glace yaourt, belle fraîcheur en bouche avec la meringue citronnée. 

 

 
 
 
 
 

LE S P E T I T E S 

F A IM S  

 

 
 
 

Les petits fours : 

Diamants vanille et chocolat, 
meringuettes, sablés aux graines, 
champignons aux notes de café. 
 
Les panettones : 

- Chocolat 
- Citron confit/marrons glacés 
- Myrtilles confites 

 
 

 
 
 
 

 

 

Le velouté de 
champignons :  

Le pot, tel quel ou 
rallongé en soupe. 
 
La terrine maison : 

Terrine de campagne aux 
cèpes.

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
DÉCOUVREZ TOUS NOS PAINS AU DOS 

 
L a  R o u l é e  - 

L a  F o r e s t i è r e   
LES B ÛCHE S  

 
 

 

ET C O N F I S E R I E S 
 

   

 

 
    

 
 

 

 
     

 
L E S  M A R R O N S  G L A C É S  

     

     

 
   

LES P ET I T S 
S ALÉS 

   

 


