Pour vous ouvrir [ appétit, quelques petites bouchées savoureuses.
Pour vous souhaiter un bon repas et vous laisser guider dans

la balade « Vellave » :

Rouget et reine des prés
Le filet de rouget en escabéche,
sauce crémeuse d la fleur de reine des prés, courge spaghetti

Les petites moussettes en soupe de roche [égére

-

.

Lieu jaune de ligne
Filet de lieu, blettes italiennes,
pleurotes grises et amanites, jus d arétes au yuzu

-

Veau des monts du Velay
Filet de veau réti et gremolata,
brocoli, ragoiit de sparassis et ris de veau, jus infusé a la sauge

Les fromages d’Ardéche et d’ Auvergne

sélectionnés par nos soins

-
\\

Le dessert selon vos envies

Mignardises, chocolat aux cépes et caviar de lentilles
pour que la féte ne soit jamais finie

Ce menu est servi pour :

250 €

(service et taxe inclus)

55 Nous nous tenons a votre disposition pour tout renseignement
Concernant les éventuels allergénes présents dans nos plats



