
 

 

 
Les amuse-bouches… 

 

 

Pressé de foie-gras et noisette 

Chutney pomme-coing 

 

Poisson du moment et courge 

fregola sarda aux agrumes,  

jus d’une bouille et courge rôtie 

 

Veau et coing 

Veau rôti, gnocchis à la sarriette, 

brocolis, amandes et coing confit 

 

 

Les Fromages d’Ardèche et d’Auvergne 

 

 

Desserts au choix 

Mignardises et chocolats de fin de repas 

 

 

Ce menu est servi pour 56€ par personne 

Il est conseillé pour l’ensemble de la table 


