
 

 

 
Les amuse-bouche 

 

 

Foie -gras, abricot et verveine  

Foie-gras mi-cuit gelée d’abricot et verveine, 

chutney de pomme et abricot 

 

Saumon de l’Allier et Agastache 

Saumon confit, coulis de courgette à l’agastache, 

spaghetti de courgette et girolles 

 

Pigeon et Haricot 

Filet rôti et cuisse confite,  

haricots et purée de pomme de terre, jus corsé 

 

Les Fromages d’Ardèche et d’Auvergne 

 

 

Desserts au choix 

Mignardises et chocolats de fin de repas 

 

 

Ce menu est servi pour 56€ par personne 

Il est conseillé pour l’ensemble de la table 


