
 

 

 
Les amuse-bouche 

 

 

Foie -gras  et quetsche  

Foie-gras mi-cuit aux noix et gelée au vin rouge, 

chutney de pomme et quetsche 

 

Homard et courge 

Raviole de homard,  

déclinaison de courge et sauce au beurre blanc 

 

Pigeon et brocolis 

Filet rôti et cuisse confite,  

brocolis et polenta crémeuse aux cèpes, jus corsé 

 

Les Fromages d’Ardèche et d’Auvergne 

 

 

Desserts au choix 

Mignardises et chocolats de fin de repas 

 

 

Ce menu est servi pour 56€ par personne 

Il est conseillé pour l’ensemble de la table 


